
    

 

 Gli Antipasti 
 

        Fiori di zucca in pastella, mozzarella di bufala, crema di acciughe, sorbetto agrodolce piccante di peperone               €  28,00  

Polpo verace “scordato” nel tegame, schiacciatina di patate alle erbe, finta maionese di vin brulé    “ 28,00   

  Tortino di pecorino “Gran Riserva” su trippa di maiale alla romana, gelato di pannocchie, liquirizia e melissa         “ 28,00 

Fegato grasso d’oca al torcione in crosta di fichi secchi moscioni e pistacchi di Bronte  
con bottoncino di pan brioche al rosmarino    “ 35,00                                                                                                                    

Crudo che passione!  Pesci, crostacei e molluschi in diverse preparazioni  “ 39.00                                                                                                                                   

Insalata di mare al vapore     “ 32.00 
 
 

      I Primi Piatti 
 

      Stracci di pasta all’uovo con ragù di triglia, alloro, pomodori confit, mandorle e polvere di capperi      € 28,00 

Biorisotto con gamberi rossi, asparagina, zafferano e cotechino de “Il Convivio”     “ 32,00 

Mezzi rigatoni alla “carbonara di mare”       “ 31.00 
 

       Linguine con ricci di mare, bottarga di muggine e gambi di prezzemolo        “ 42,00 

  Paccheri di pasta all’uovo con ragù di quaglia, spinacina e profumo di arancia       “ 28,00 

Rigatoni “Pastaio di Gragnano” alla Amatriciana     “ 28,00 
 

 

     Le Carni e il Pesce               Porzione 
                        Degustazione 
  Zuppa di pesce, crostacei e molluschi cotta in cocotte di rame con crostini e peperoni infornati € 44,00 €  29,00 

     Il piccione biologico di Urbani in quattro preparazioni   “ 40,00   “ 25,00 

Stinco di agnello biologico da latte della campagna romana con salsa all’arancia ed aglio  
e carciofo dalla romana alla giudia   “ 38,00    “ 25,00 

Baccalà cotto nel v € 41,00      Baccalà arrostito con leggera bagna càuda, broccolo romano, insalata di ceci affumicati e puntarelle “ 38,00    “ 25,00 

       Filetto di pesce bianco locale con riso Thilda ai profumi d’Oriente, carciofo alla romana  
  e salsa alla Mugnaia   “ 40,00    “ 25,00 

   Coda di bue alla vaccinara disossata “nuova maniera” con puré di sedano rapa   “ 38,00    “ 24,00   

   


